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Nos ponemos al dia

iHemos vuelto! Ya dejamos atrds las vacaciones de verano y les
traemos el tercer numero de nuestro boletin de noticias. Les
contamos lo que esta por veniry en lo que hemos estado
trabajando y les deseamos un gran comienzo en Hoteles Escuela
de Canarias. iNo se lo pierdan!

iComienza el curso académico
2022/2023!

Septiembre siempre es un mes de
transicion. Hemos recibido en HECANSA a
todos los estudiantes que empezaron o
continuaron su formacién con nosotros.
Este ano, contamos con mas de un centenar
de nuevas promesas que se incorporan a
nuestros programas de Formacion
Profesional, tanto en Gran Canaria como en
Tenerife. iBienvenid@s!




GastroCanarias 2022 = ~

EI'72 Salon Gastronémico de Canarias vio algunos retrasos
debido alas limitaciones provocadas por la pandemia. Al final,
la Institucion Ferial de Tenerife y la empresa Interldeas,
organizadores del evento, eligieron los dias del 27 al 29 de
septiembre para su celebracion. iY Hoteles Escuela de
Canarias estuvo presente un ano mds con su propia Aula de
Formacion!

Nuestro programa recogio diversas actividades para los tres
dias de la feria. Contamos con la participacion de distintos
expertos con los que se realizaron clases magistrales y otras
ponencias formativas. El objetivo, una vez mas, fue llevar
nuestra formacion profesional de los sectores de la Hosteleria
y el Turismo al publico de GastroCanarias.

Ademas, fue una gran oportunidad para los alumnos y
alumnas de HECANSA. iSe hicieron con el podio del 72
Campeonato de Canarias de Jévenes Cocineros - Gran Premio
Binter! Fernando Guadalupe logré el primer premio, Gara
Morales se alz6 como segunda clasificada y Oliver Ferrera
obtuvo el galardén de mejor ayudante. Ademas, David
Herndndez también se convirtio en finalista durante el
campeonato. iEl futuro de los sectores de la Hosteleria y la
Restauracion estad en excelentes manos!
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Colaboramos con Radio Television Canaria

Hemos firmado un acuerdo de colaboracion con
Television Publica de Canarias, con el objetivo de
difundir diversas acciones de caracter formativo y
fomentar los valores historicos, culturales,
educativos y linguisticos del pueblo canario.

De esta manera, buscamos promover la
importancia del producto local a través de
jornadas, conferencias, simposios y otras
actividades formativas que serdn proyectadas en
Television Canaria durante el curso academico
2022-2023.

Enla firma, llevada a cabo en la sede de Radio
Television Canaria en la Urbanizacion El Sebadal,
en Las Palmas de Gran Canaria, estuvieron
presentes el director general de Ordenacion y
Promocion Turistica y consejero delegado de
Hoteles Escuela de Canarias, Ciprian Rivas, y el
administrador de Radiotelevision Canaria y de sus
sociedades mercantiles, Francisco Moreno Garcia.

iCelebramos el Dia Mundial del Turismo!

El'martes, 27 de septiembre, celebramos el Dia Mundial
del Turismo. El Hotel Escuela Santa Cruz acogio un acto
institucional en el que participé nuestro consejero
delegado, Cipridn Rivas, nuestro director gerente, José
Juan Cdrdenes, la consejera de Turismo, Industriay
Comercio, Yaiza Castilla, y la viceconsejera de Turismo,
Teresa Berdstequi, entre otros.

Elacto estuvo protagonizado por la distincion que se
llevo la asociacion Activa Canarias, galardonada con el
Premio de Turismo Islas Canarias a la Excelencia por
promover una concepcion responsable y de calidad
dentro del turismo de las Islas. Ademads, también se llevo
a cabo un cdoctel en cuyo servicio participaron algunos de
nuestros estudiantes.

Bajo el lema de ‘Repensar el turismo’, el sector busca
replantear su actividad en base a qué es lo que se hace y
como se hace. La pandemia, la facilidad de viajar, el
cambio climdtico... Poner la industria en perspectiva
ayudara en el desarrollo de un turismo que es clave para
el crecimiento econdmico y social de Canarias.
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El equipo de HECANSA en hoaly
GastroCanarias

El Menu del Peregrino

Durante el transcurso de la Feria de la Gastronomia,
Borja Fleitas, responsable de cocina en el Hotel Escuela
Santa Brigida, y Octavio Gonzdlez, responsable de
pasteleria, presentaron el ‘'Menu del Peregrino’, en el que
también participé Juan Caballero, segundo jefe de
cocina. Esta iniciativa conllevé un gran trabajo de
investigacion y formo parte del Proyecto Turistico y
Volcanes en Canarias (Tyvecan), cofinanciado por los
fondos FEDER.

¢En qué consistia el menu? Pulpo sobre callao con mojo
verde, papa ojo rosado rellena de queso de Caideros
sobre crema de berro, medallén de patudo en mojo
hervido, compuesto de coles de las medianias y cordero
pelibuey, y tarta de almendra de Tejeda con natilla de
limon.

Un homenaje alas abuelas

Tomas Durdn, pastelero del Hotel Escuela Santa Cruz, y
Marina Farina, estudiante de segundo ano del programa
de Gastronomia, nos hicieron viajar al pasado en la Feria
de la Gastronomia para rememorar la cldsica merienda

= v 5 KX canaria de nuestras abuelas. Recrearon hasta tres
vo NChAENR AuTrcL i

0S CAMIlAlOS LA GO' presentaciones del mismo producto en macarons, en
SRAN CANEINA HOTEL vasos y en tartaletas.

SCUELA|MLENARA
SANTA CHIANTENFERIEE = Versionaron la cldsica receta, compuesta por naranja,

: ANTA._ o ; platano y galleta, en un postre de cremoso de pldtano y
.gTGQF ' Sy 2 chocolate blanco, toffee de naranja, crujiente de galleta
de gofio y un toque de mousse de chocolate. iSabor
inolvidable!
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Un tartar muy particular ammic
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Agustin Delgado, jefe de cocina del Hotel Escuela Santa
Cruz, y Sara de Vera, alumna de HECANSA, sorprendieron
conun tartar de atun patudo con tapioca y codium
marino. Fue una gran oportunidad para fusionar los

productos tipicos que se utilizan en el tartar con ' W, I/ if '
nuestros queridos productos canarios. ; Fs cué’fn?ﬁ'a'f&”i ﬁ: E ToL
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Atun de temporada, remolacha, fresas de Tenerife, \BRIGIDA GRANCAN
vinagre macho, savia de palma, soja, jengibre fresco, = et 'Egﬁ HOTELHOTEL
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chipotley crujiente de algas marinas elaboradas con , +CAMELS0S [ A GOME
tapioca fueron algunos de los ingredientes utilizados L] ﬂ%‘*"ém 'g ENARA il
para crear, finalmente, el plato que buscaban. & 4 Ree | EN UEE



iInauguramos HECANSA Azul!

En Hoteles Escuela de Canarias apostamos por la sostenibilidad. La
economia azul, nuestro sector marino-maritimo, es de los mds
completos de las regiones costeras e insulares de la Unién Europea.

Se trata de un dmbito con un gran potencial de desarrollo y crecimiento,
en tanto que nuestros mares y océanos son esenciales para nuestra
economia.

Por ello, hemos creado hecansaazul.com, una web donde vamos a
ofrecer una nueva modalidad de cursos formativos vinculados con la
economia azul de las Islas. Desde especializacion en idiomas y turismo
marinero y pesca a competencias digitales bdsicas y avanzadas, entre
otras opciones, estaran disponibles a partir de octubre.

A su vez, HECANSA Azul supone una oportunidad para informar (y formar)
acerca de nuestro patrimonio y nuestra cultura a través de nuestros
barcos, de la vida marina que puebla nuestras aguas, o de las
tradicionales actividades pesqueras y cofradias que ya forman parte de
nuestra historia. iNo duden en visitar la web!

SOMOS HECANSA

BIENVENIDOSI/IAS



« Maria Carmen Cuyas Dominguez (profesor) HOTEL ESCUELA RURAL CASADELOS

« Dacil Pérez Verde (camarera) HERRERA
« Aday Gutiérez Gonzdlez (docente productor) « Gabriel Ledn Santana Matos (docente
» Patricia Martin Gonzalez (orientadora de productor)
educacion) « Belén Bethencourt Santana(docente
o Maria Pilar de la Iglesia Garcia (docente productor)
productor) « Manuel Rodriguez Mengibar (recepcionista)
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HECANSA CENTRAL HOTEL ESCUELA SANTA BRIGIDA
» Zaida Garcia Déniz - Fatima Espada Arroyo
» Regina Martin Puig » Manuel Dominguez Gil
» Carlos Marrero Alemdn » Andrea Hormiga Gonzalez
» Daniel Morales Garcia
HOTEL ESCUELA SANTA CRUZ » Carlos Suarez Sanchez
» M. Carmen Gonzalez Sudrez
« loan Alonso Gil » Francisca Grimon Mejias
- Nicolas Alvarez Armas » Nauzet Jesus Viera Romero
« Ddcil Barreto Velasco « Pablo Calero Rodriguez
« Franco Guillerm Brugger Orsili » Haridian Loreto Valencia Araujo
» Olegario Expdsito Abreu « Dolores Reyes Perez Barranco
» Nazaret Frias Delgado « Alejandro Herrera Rosa
« Sara Garcia Pérez
« Maria José Gonzdlez Durdn HOTEL ESCUELA RURAL CASA DE
« Saray Guadarrama Sanchez LOS HERRERA
« Gonzalo Hernandez Pérez
« Cristina Jiménez Rodriguez » Kai Hernandez Selle
« Juan Salvador Mirabal Brito « Nayara Arrocha Jerdnico
» Jonatan Miranda Betancor e Rubén Magdalena Torres
» Maria Candelaria Negrin Pérez « Jennifer Rocio Martin Quimi
. José Angel Oves Scata . Gisella Marucchi Oliva
« Maria del Rosar Peraza Tome
+ Alejandro Tomas Ramos Sudrez BISTRO ESCUELA MELENARA
» Helena Soppera
. José Antonio Valiente Alvarez » Teresa Maria Travieso Trujillo

« Marina Yagues Aguilar

jiMuchas feli;Adade

Ato los que cumplieron afios en agosto y septiembre,
iles deseamos un feliz cu anos!
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