
El tiempo pasa tan rápido que, a veces, nos cuesta seguir el ritmo. 
El trabajo en equipo y la confianza es esencial para seguir ofre-
ciendo lo mejor. El personal de HECANSA logra que continuemos 
creciendo y creando nuevas oportunidades. ¡No se pierdan todas 
las cosas que se vienen!

El que fue jefe de cocina del Restaurante ‘Disfrutar’, 
Óscar Mayer, ha venido a reforzar la asignatura de 
Innovación Gastronómica. Ha estado al frente del 
quinto mejor restaurante del mundo y, ahora, com-
parte todo su conocimiento con nuestros estudian-
tes. No te pierdas el menú de unas CENAS ÚNICAS en 
Canarias.

¿Quieres asistir? 

•El 4 y el 25 de mayo, en el Hotel Escuela Santa Brígi-
da (Gran Canaria).
•El 11 y el 18 de mayo, en el Hotel Escuela Santa Cruz 
(Tenerife). 

¡Los trabajadores y trabajadoras de HECANSA tienen 
un descuento del 30% en esta clase de eventos! 
Además, SORTEAMOS una cena entre todo el perso-
nal para que puedas acudir gratuitamente junto a 
un/a acompañante. ¡Mucha suerte!

¡Traemos novedades!

De cena con Óscar Mayer

BOLETíN DE NOTICIAS
Esto es lo que hemos hecho juntos

1

Mayo 2022
Segundo trimestre01



• Los días 17 y 18 de mayo tenemos una cita ineludible. 
¡Coorganizamos, junto a la Dirección General de 
Ordenación y Promoción Turística, el I Foro de Turismo 
Marinero de las Islas Canarias! La consejera de Turismo, 
Industria y Comercio, Yaiza Castilla, será la encargada de 
abrir el Foro, y nuestro consejero delegado, Ciprián Rivas, 
intervendrá durante la presentación del evento y el segundo 
día del foro expondrá el proyecto Buenamar Canarias.

A las jornadas asistirán representantes de todas las 
cofradías del archipiélago y de otras comunidades 
autónomas. Además, el foro acogerá charlas, actividades y 
clases magistrales sobre ‘Gastronomía y Pesca’ o ‘Modelos 
Empresariales’, entre otros asuntos.

• Los días 19 y 20 de mayo tendrá lugar el Encuentro 
Internacional de Rectores del Grupo Compostela de 
Universidades (GCU), que reunirá en Gran Canaria a los 
rectores y presidentes de las universidades del GCU para 
celebrar una jornada sobre ‘Universidad, Territorio y 
Turismo Sostenible’, quienes conocerán in situ el Camino de 
Santiago entre volcanes, un atractivo turístico para 
experimentar y disfrutar.

Los rectores firmarán una declaración de apoyo a este 
itinerario turístico-cultural en el que colaboran la 
Universidad de Las Palmas de Gran Canaria y la Dirección 
General de Ordenación y Promoción Turística del Gobierno 
de Canarias (España). El objetivo es crear un espacio de 
intercambio de conocimientos y experiencias. Además, 
entre otras acciones, se llevará a cabo un encuentro 
interactivo, cultural y gastronómico en nuestro Hotel 
Escuela Santa Brígida.

¡Nuevas Jornadas!

Los alumnos y alumnas de Hoteles Escuela de Canarias 
celebrarán su ceremonia de graduación dentro de poco. 
En Tenerife, se celebrará el 28 de mayo, en el Auditorio 
Adán Martín, y en Gran Canaria, el 17 de junio, en el 
Auditorio Alfredo Kraus.

Más de un centenar de estudiantes darán por finalizada 
su formación durante la gala. ¿El próximo paso? Acceder 
al mercado laboral y poner en práctica todo el 
aprendizaje y toda la experiencia adquiridas a través de 
nuestra formación dual. ¡Felicidades, profesionales!

¡Termina el curso académico 2021/2022!
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En HECANSA no nos olvidamos de una de nuestras 
festividades más tradicionales. Para conmemorar esta 
fecha, qué mejor que nuestros productos. El 24 y el 25 de 
mayo, de 18 a 20 horas, estaremos en el Centro Comercial 
Los Alisios, en Las Palmas de Gran Canaria, para mostrar 
a todas las personas que quieran acercarse cómo se 
cocinan nuestros principales platos. ¡Viva la canariedad!

¡Celebramos el Día de Canarias!

¡Estamos de inauguración! Los días 22, 23 y 24 de junio, 
en Hermigua (La Gomera) comenzamos un nuevo 
proyecto, la primera edición de la Universidad de Verano 
de HECANSA, bajo el título ‘Los retos de la formación 
para la dinamización de los territorios’. Un sinfín de 
charlas y actividades en torno a cómo desarrollar un 
territorio de forma sostenible. Conoce el programa en 
nuestra página web. ¡Puedes inscribirte aquí si quieres 
participar!

Inicio de la Universidad de Verano 
de HECANSA

Seguimos incrementando la oferta de cursos de digitalización. Los profesionales de 
los sectores del turismo y la hostelería, así como el personal de las administraciones 
públicas pueden acceder a nuestra formación continua que se incrementa cada 
mes.

Estos son nuestros próximos cursos:

• Recopilación de información turística local en Canarias, a partir del 12 de mayo.
• Community Manager en Hostelería y Turismo, a partir del 16 de mayo.
• Revenue managment para hoteles, a partir del 26 de mayo.

¡No te pierdas lo que va a pasar los próximos meses!

Formación digital
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¡Buscamos seguir creciendo en el panorama 
internacional! Junto con el Campus des Métiers et des 
Qualifications de la Région Académique Occitanie, 
participamos en la creación de un Centro de Excelencia 
Profesional Europeo de cara a 2023. ¡Todo dentro del 
programa Erasmus+!

¿Qué significa esto? Que trabajamos junto a Irlanda, 
Alemania, Francia y Portugal, en materia de 
gastronomía, innovación digital y turismo sostenible 
para realizar intercambios de aprendices entre las 
empresas vinculadas a los centros de formación 
asociados. ¡Incluso se establecerá una titulación 
europea específica para esta iniciativa!

Internacionalización

Como ustedes recuerdan, desde el año 
pasado la Comisión de Igualdad ha estado 
trabajando en la elaboración del I Plan de 
Igualdad de Oportunidades entre Mujeres y 
Hombres en los Hoteles Escuela de 
Canarias. La Comisión de Igualdad, 
compuesta por Manuel Sánchez, Montse 
Salamanca, Cristina Moya, Alexander 
Pothmann, Candelaria Negrín y Víctor 
Santana, tiene como misión impulsar el 
avance de la igualdad en todas nuestras 
políticas corporativas.
El Plan ha sido aprobado y en breve será 
presentado a la familia HECANSA.

¡Iguales!
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Obituario

Lamentamos la pérdida de nuestra querida compañera del Hotel Escuela Santa Brígida, Emma 
Álvarez Ayala. En la familia de HECANSA la echaremos muchísimo de menos y la recordaremos 
siempre con cariño. Enviamos un abrazo para sus familiares y amigos.



¡Que los cumplas feliz!
(Cumpleaños abril, mayo y junio)

Sede central

Hotel Escuela 
Santa Brígida

Bistro Escuela 
Melenara

Hotel Escuela Rural
Casa de Los Herrera

Hotel Escuela Rural
Casa de Los Camellos

Águeda González Martín
Alicia Gómez Martín
José Cristóbal Ceballos Armas
Mercedes Castellano Hernández
Jacinto Sergio Tur Segarra
Margarita Molina Medina
Juan Manuel Pérez Hernández
Asunción García Rivero

Orlando Marrero Marrero
Santiago Rivero Almeida
Vanessa Suárez Suárez
Dolores Sosa Alonso

Fernando Jorge Pérez
Marina Díaz Méndez
Yasmina Buades Arzola
Agustín Delgado Macías

Daniel Suárez Hernández
Patricia Sarmiento Herrero
Regina Martín Puig
María Travieso Trujillo

Andrés Medina Mendoza
Rubén Magdalena Torres

Jesús Gil Ramos

Victoria Vera Suárez
Laura Cruz Rodríguez
Indira Mendoza Almeida
Ermelinda Ramírez Ravelo
María Soledad Rivero León
Francisca Mejías Grimón
Carmen Gonzales Suárez
Jana Sumernikova
Alejandro Herrera Rosa
Andrea Hormiga González
Laura Hernández Pérez
Vidina Curbelo González
Sandra Tejera Henríquez

Javier Enciso de la Rosa
Sandra Da Costa Martín
Sara García Pérez
Carlos Compte González
Francisco Hernández Brito
Piedad Rivero Afonso
Begoña Acosta Martín
Ubaldo Rodríguez Canadas
Rafael Castañeda Peralta
María Padrón Padrón
Víctor Galván Gabino
Javier Parra Tome
Orlando Chinea Díaz
Salvador Mirabal Brito
Celso Medina Quintero
Desiré Trujillo Pérez
Victoria Palau de Juan
Manuel Borges González
Helena Soppera

Hotel Escuela 
Santa Cruz

¡Muchas felicidades!
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HECANSA CENTRAL

• Mercedes Castellano Hernández (coordinación 
proyecto ‘React-EU’)

• Margarita Molina Medina (coordinación proyecto 
economía circular y azul)

• Samuel Moreno Ramos (técnico de formación –
controller)

• Ignacio Arrate Beltrán (técnico de formación)
• Carmen Rodríguez Pérez (técnico contable)

HOTEL ESCUELA SANTA CRUZ

• Ioan Alonso Gil (docente productor – área de 
recepción)

• Franco Brugger Orsili (recepcionista de noche)
• Ramón Plasencia Palmero (oficial de 

mantenimiento)
• Héctor Pérez Fuentes (responsable de 

banquetes)

HOTEL ESCUELA SANTA BRÍGIDA

• Dolores Pérez Barranco (camarera de pisos)
• Ademar Hernández Perera (docente productor –

cocina)
• Adrián Lora Rodríguez (camarero de restaurante)

HOTEL ESCUELA RURAL CASA DE LOS CAMELLOS

• Ricardo Gil Ramos (jefatura)
• Nelida Reyes Reyes (docente productor – área de 

recepción)

HOTEL ESCUELA RURAL CASA DE LOS HERRERA

• Jennifer Martín Quimi (auxiliar de limpieza de cocina)
• Gisella Mariucchi Oliva (docente productor área de 

cocina)

HECANSA CENTRAL

• Alexis Domínguez Ramos

HOTEL ESCUELA SANTA CRUZ

• David Mederos Navarro 
• Xiomara Serrano Mesa
• Carmen Pareja Expósito
• José Ríos Reyes
• Adexe Domínguez Ramos
• Alicia Gazzan Aguirrezabala

BISTROESCUELA MELENARA

• Jaime González Mederos
• Guillermo Rodríguez Díaz
• Iván Rodríguez Barreto

HOTEL ESCUELA SANTA BRÍGIDA

• Juan Coca Mesa
• Domingo López Torres
• Samuel Castellano Cabrera
• Laura Tur Hernández
• Alejandro Herrera Rosa
• Javier Enciso de la Rosa
• Mencey Medina Rodríguez

HOTEL ESCUELA RURAL CASA DE LOS CAMELLOS

• Isabel Abrante Rodríguez

HOTEL ESCUELA RURAL CASA DE LOS HERRERA

• Tomás Herrera Armas

Febrero 2022 – Abril 2022


