
Menú
Ejecutivo



Primeros
a elegir:

Ensalada de salmón ahumado con vinagreta de yogur 

Ensalada de quinoa con manzana y ciruelas pasas

Vichyssoise templada con polvo de jamón

Crema de berros con dados de queso fresco y millo crujiente

Segundos
a elegir:

Bacalao gratinado con ali-oli de miel y verduras salteadas

Popieta de lubina con langostinos y gambas, rodajas de papa y
americana

Costilla de cochino lacada con papas salteadas

Lomo de ternera canaria y batata albardada



Postres
a elegir:

Tartaleta de chocolate, caramelo salado y namelaka de plátano 
canario

Bebidas
Aguas minerales

Vino blanco y tinto

Café e infusiones

25,50€
Por persona

(IGIC Incluido)
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contratación
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