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Entrantes

a elegir tres:
Bolitas de brandada de bacalao confitura de piquillos y polvo de
aceitunas(pescado, lacteosy sulfitos)
Dados de melén macerados

Cucharita de tartar de salmon y aguacate (pescado, sulfitosy
sésamo)

Pulpo frito con espuma de papa(moluscos y lacteos)
Crujiente de cerdo y manzana asada(gluten y sulfitos)

Falso rissoto de papas con queso de cabra(lacteos)

Grupo |

a elegir uno:

Ensalada de berros con queso ahumado y chutney de tomate
(lacteos, sulfitosy frutos secos)
Ensalada de bacalao con tapenade y citricos (pescado y sulfitos)

Crema de esparrago verde y crujiente de queso (lacteos)

Crema de calabaza y coco con virutas de bacon

Grupo ll

a elegir uno:

AN 4

Lomo de lubina con verduras salteadas y concassé de tomate |
(pescado y sulfitos)

Salmon con costra crujiente sobre trigo salteado (pescado y gluten)

Bacalao confitado con sofrito de cebollay tomate con espuma de
papa (pescado, lacteosy sulfitos)
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Grupo Il

a elegir uno:

Carrilleras de cerdo ibérico con tinto canario con graten de papas
(sulfitos y lacteos)

Lomo de Ternera canaria y batata albardada ' ‘

Presaibérica con reduccion de soja-miel de palma con parmentier
de calabaza(sojay lacteos)

Postres
a elegir uno:

Semi-esfera de queso con nucleo de guayaba
(gluten, huevo, frutos secosy lacteos)

Lingote de mango pasién con base de crujiente de pistachoy
cobertura de ferrero
(gluten, huevo, frutos secosy lacteos)

Tartaleta de chocolate, caramelo salado y namelaka de platano
(gluten, huevo, frutos secosy lacteos)

Bebidas

Aguas minerales

Vino tinto El Ancon
Vino blanco Tagara seco

Café e infusiones
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Composicion menu

3 Entrantes + Grupo | + Grupo Il + Postre + Bebidas
34,50€ por persona (IGIC incluido)

3 Entrantes + Grupo | + Grupo lll + Postre + Bebidas
38,50€ por persona (IGIC incluido)

3 Entrantes + Grupo | + Grupo Il + Grupo Il + Postre + Bebidas
43,50€ por persona(IGIC incluido)

Copa de bienvenida

Existe la posibilidad de disfrutar de una copa/céctel de bienvenida
en una de nuestras terrazas antes de pasar al salén del banquete

Copa de bienvenidall

Copa de cava o San Francisco
2,50€ por persona(IGIC incluido)

Copa de bienvenida ll

Copa de cava o San Francisco, frutos secos, aceitunas
alinadas y papas chips
3,75€ por persona (IGIC incluido)

Copa de bienvenidallll

Cocktail de bienvenida en una de las terrazas del hotel, compuesto

por los entrantes del menu elegido, incluyendo una copa de cava o
San Francisco

5€ por persona (IGIC incluido)

Para eventos inferiores a 15 comensales, tendria un suplemento adicional de 60.00€
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Condiciones sin cargo
adicional

« Deqgustacion previa del menu para 2 personas, siempre que el
numero de comensales total sea de un minimo de 40 comensales.

« Una plaza de garaje gratuita.

« Decoracion incluida: manteleriay centro de flores (disponemos de
una carta de mantelerias opcionales).

« Asesoramiento en ornamentacion y ambientacion.
- Tarifas especiales en alojamiento para invitados al evento.

« Posibilidad de disenar su barra libre con una amplia variedad de
bebidas de gama mediay alta.

Salones privados

Celebre con nosotros su evento en un salon privado sin coste adicio-
nal, siempre que el minimo de comensales sea el que detallamos a
continuacion en cada sala:

« Sala Principe: Minimo 20 comensales (suplemento 120€).
« Salon Gallos: Minimo 50 comensales (suplemento 150€).
« Salon Vieray Clavijo: Minimo 70 comensales (suplemento 180€).
« Salon Tagoror: Minimo 140 comensales (suplemento 250€).

La musica esta permitida unicamente en los salones Tajinaste y
Tagoror.

Una vez finalizado el servicio en mesay barralibre, si lo hubiese, se
dara por concluido el evento y permanencia en sala.
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Condiciones generales del
evento

« Deqgustacion previa del menu para 2 personas, siempre que el ‘
numero de comensales total sea un minimo de 40 comensales. Se
debe de abonar el precio del menu elegido por personay se '
descontara de la factura final. ‘

« En caso de ampliacion del numero de asistentes, el hotel valoraria la
posibilidad de aumentarlo hasta un 20%, siempre y cuando la
capacidad de la sala lo permita. El plazo maximo de confirmacion del
numero de comensales es de 72 horas antes del evento. Transcurrido
ese tiempo, no se admitiran devoluciones por bajas de asistencia.

- Las mesas imperiales tienen un suplemento adicional a consultar
por persona.

« Las mesas redondas inferiores a 8 comensales tienen un
suplemento adicional de 20€ por mesa.

- Ennuestros precios incluimos la decoracion: manteleriay centro de
flores (disponemos de una carta de mantelerias opcionales).

- Disponemos menus adaptados a intolerancias y alergias
alimentarias, bajo peticion con una semana de antelacion.

- Debera escogerse un unico menu para todos los asistentes.
« No se permite la entrada de comidas y bebidas ajenas al hotel.

- Se ofrecen servicios de refrescos / cervezas a un coste de 2€ por
persona.

- Sidesea contratar cualquier otra bebida adicional fuera de lo
estandar, tendra un suplemento.

« Eluso del espacio contratado desde el dia anterior, tendra un coste
adicional de 125.00€(IGIC incluido) siempre sujeto a dispinibilidad y
desde las 16.00 horas del dia anterior
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Condiciones generales de
contratacion

- Parareservar en firme es necesario un prepago del 25% del total
presupuestado por adelantado. El resto se abonara una semana
antes del evento.

- Se ofrecen tarifas especiales en alojamientos para invitados al
evento.

- En caso de ampliacion del numero de asistentes, el hotel valoraria la
posibilidad de aumentarlo hasta un 20%, siempre y cuando la
capacidad de la salalo permita. El plazo maximo de confirmacion del
numero de asistentes es de 72 horas antes del evento. Transcurrido
ese tiempo, no se admitiran devoluciones por bajas de asistencia.

- Los platos indicados en los menus pzueden contener trazas de
alérgenos. Si existieran personas que padezcan alergias o
intolerancias alimentarias, se debe comunicar con una semana de
antelacion.

- El'hotel sera el unico que podra decidir la empresa subcontratada.
Coordinara/supervisara siempre cualquier subcontratacion de e
presa que el cliente quiera contratar para la prestacion de servicios
en las instalaciones del mismo.

- Ofrecemos una plaza de garaje gratuita. Si se solicitaran
adicionales, el hotel consultara capacidad, y en caso de
disponibilidad, el coste por plaza es de 4€ por vehiculoy dia(IGIC
incluido).
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